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AVEC LA FETE DE LA BROUETTE –  DU 22 AU 25 
AOUT, LA FIN DE L’ETE SERA FESTI F A LA 

CUEILLETTE DE VILTAIN !  

E T  POUR  L ES  G OUR M A ND S , L A  F IN D E  L ’ET E  C ’ E S T  A US S I  
L ’A B OND AN C E D E T OM A T ES  A C U EI LLIR  !  

LA FETE DE LA BROUETTE : C’EST BON DE RIRE DANS LE POTAGER ! 

L’été arrive à sa fin et la rentrée n’est plus très loin. Raison de plus pour ne pas manquer l’occasion de 

s’amuser encore en participant à la Fête de la Brouette à la Cueillette de Viltain du 22 au 25 août.   

1er jeu : La course /Permis de brouette 

-Les enfants de plus de 4 ans réalisent un parcours au cours duquel ils mettent dans la brouette les 

fruits et légumes choisis dans la cueillette. Ils participent ensuite à la course ! Les gagnants obtiennent 

leur permis brouette tamponné ! 

2ème jeu : Estimer le poids de la brouette 

Tout le monde peut participer à ce jeu gratuitement à condition d’être de bonne humeur ! 

Chaque jour, le gagnant repart avec 5 kilos de tomates au choix à cueillir parmi les différentes variétés. 

Second lot un bouquet de fleurs d’une valeur de 20 euros. 

L’occasion de cueillir nos succulentes tomates 

Nous avons le plaisir d’annoncer… que nos  tomates 2023 sont bonnes à cueillir  ! Dans notre cueillette, 

nous proposons 15 variétés. Un festival de tomates toutes différentes qui débute dès la fin du mois de 

juin pour nos plants sous les serres, et en août pour nos plants en plein air.  

… Plaisir des yeux avec des formes et des couleurs multiples : nous avons des tomates rondes, bien 

sûr ; mais aussi des tomates en forme de cœur, de poire, des tomates 

allongées, des petites comme des cerises… Les couleurs ne sont pas en 

reste : aux classiques tomates rouges s’ajoutent les tomates noires, 

jaunes, oranges, et pour ajouter de la fantaisie à la fantaisie… 



 

 

… Et plaisir de la bouche avec au choix des tomates à saveur douce, sucrée ou acidulée, 

des croquantes et des fondantes caractérisées par des chairs juteuses ou pulpeuses, voire 

les deux à la fois ! 

Voilà l’été… 

Et comme un bonheur n’arrive jamais seul, avec les tomates défile dans nos champs toute une 

farandole de fruits et légumes d’été qui ensoleillent les tables : aubergines, piments, haricots verts, 

concombres, courgettes, herbes aromatiques (menthe, persil, ciboulette, thym…), pommes de terre 

nouvelles, cornichons,  poivrons, , framboises…  C’est encore l’été ! 



 

 

LES TOMATES À LA CUEILLETTE  

 

Des rondes 

Sous abri, les premières tomates rondes sont mûres. Découvrez des variétés délicieuses : Paronset, 

Paola, Gloriette.  En plein champ, les premières tomates arrivent plus tardivement. Retrouvez des 

variétés classiques comme la Défiant qui tire son nom de sa capacité à défier naturellement les 

éléments et à résister au mildiou. 

Des tomates cocktail  

De la variété Dévotion, précoce et parfumée.  

Des cerises… rondes 

Pépé est une tomate-cerise ronde bien rouge, sucrée et acidulée qui se consomment plutôt en 

apéritif. En compote, elle accompagne les plats de viande rouge. Dolly est une tomate-cerise jaune 

orangé, la plus douce au goût.  

Des cerises… allongées 

Apéro : Croquante et terriblement addictive, elle est idéale pour l’apéritif. Goûtez aussi la Macaron. 

Des traditionnelles 

La vraie Cœur de Bœuf, la plus emblématique des tomates traditionnelles. En forme de cœur, sa chair 

est fine et fondante, pratiquement sans pépin. La KaKao est quant à elle noire, ferme et parfumée. 

Dégustez aussi les rondes de plein champ ; la Marmande, tomate aux formes généreuses et à la chair 

épaisse, idéale en cuisson, farcie, ou encore les Galadian, Topkapi, Tribeca ou encore la Défiant. 

… et encore beaucoup d’autres à venir découvrir sur place ! 

LA CUEILLETTE DE VILTAIN 

La cueillette de Viltain, ce sont 50 hectares de champs et vergers dédiés 

à une culture responsable et respectueuse de la terre, dans lesquels nos 

clients sont invités à circuler librement pour cueillir, au fil des saisons, 

fruits, légumes et fleurs selon leurs envies. 



 

 

La cueillette de Viltain, c’est aussi : 

Un magasin ainsi qu’une palette de produits de terroir choisis par nos soins pour leur 

qualité et leur authenticité. Sélection gourmande de volailles, charcuterie, produits 

laitiers, miels, yaourts, fromages  et autres produits savoureux … 

 

 

 

 

 

NOUS CONTACTER 

__– LA CUEILLETTE DE VILTAIN –  CHEMIN DE VILTAIN –  78350 JOUY EN 
JOSAS  

www.cueillettedeviltain.fr - Répondeur : 01 69 41 22 23 

 

La Cueillette est ouverte actuellement : Le lundi de 14h à 18h, du mardi au 
samedi de 9 h à 18h30. Le dimanche de 9h à 12h30 

 
Le Marché de la Ferme est ouvert :   

Du lundi au samedi de 9h à 19h et de 10h à 19h le dimanche 

 

Guillemette Des Courtils – 06 25 96 18 34 

Groupement Chapeau de Paille -Clarisse Henry - 06 47 39 99 14 

 

 

GROUPEMENT CHAPEAU DE PAILLE : PIONNIER DES CIRCUITS COURTS 
 

 

http://www.cueillettedeviltain.fr/
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CHAPEAU DE PAILLE, 
PIONNIER DES CIRCUITS COURTS 

 

La Cueillette de Viltain est membre fondateur de « Chapeau de Paille », un réseau créé il y a 

38 ans par des agriculteurs passionnés. Leur objectif : promouvoir l'autocueillette en cultivant 

dans le respect du consommateur et de la terre : travailler en bonne intelligence avec le sol, 

le climat et l’environnement, pour des produits sains… et bons.  

Les créateurs de Chapeau de Paille innovent quand ils proposent le concept de cueillette 

libre-service, en 1985. À deux pas de chez lui, le consommateur accède en direct, sur le 

champ, à une grande variété de fleurs, de fruits et de légumes qu'il récolte lui-même. Le 

réseau regroupe aujourd'hui 36 fermes cueillettes gérées par des maraîchers-arboriculteurs 

: 26 sont installées en province, 10 en Île-de-France. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LE PLUS COURT DES CIRCUITS COURTS 

Origine garantie 

Zéro intermédiaire :  bons prix 

Le soutien de l’économie locale 

Des saveurs retrouvées 


